
TOMATE GROSSE DU CHER

DESCRIPTION
Tomate rouge, côtelée, de bon 
calibre. 

HISTOIRE
Connue depuis les années 1975 
au moins, elle a été cultivée 
pendant 30 ans dans deux petits 
villages au nord de Bourges. 
Maintenue depuis par un 
pépiniériste d’Ile de France, elle 
est découverte par l’URGC en 
2023. 

STATUT (2025)

Variété non inscrite au 
catalogue officiel

Semences non 
commercialisées

Essais en maraichage en 
cours

Lucie Bourreau-Gomez et Agathe Lang – legumes@urgcentre.fr

Cette très grosse tomate rouge est assez 
proche de la Château de Chartres, avec 
un calibre et un rendement un peu 
supérieur. Vigoureuse, elle donne des 
fruits au bel équilibre entre chair et jus. 
Si elle est sensible à l’éclatement, les 
fruits cicatrisent et la proportion de fruits 
commercialisables reste élevée.

CULTURE

RÉCOLTE

COMMERCIALISATION, CONSOMMATION

Très vigoureuse, elle est très haute (plus haute que Beefsteak*)

Très bonne productivité (1,4 x Beefsteak en rendement par pied*)

Goût agréable, bel équilibre entre le jus et la chair

CALENDRIER DE CULTURE

Plutôt tardive comme toutes les tomates de gros calibre 

Gros calibre, 500 grammes environ.  x1,5 par rapport à Beefsteak* mais 
semble variable selon les années

Ces grosses tomates sont recherchées des clients

Peu sensible au collet vert  ; un peu d’éclatement mais les fruits cicatrisent. 
Proportion de fruits commercialisables supérieure à Beefsteak*

Cette fiche a été établie sur la base des 15 essais en maraichage menés par l’URGC entre 2023 
et 2025. Les données marquées d’un * sont issues des essais approfondis de 2025 (essais 
blocs sur 3 sites avec deux répétitions par site). 
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