<’/\ CELERI VIOLET DE TOURS

Apium Graveolens

Parfaitement adapté au climat de la
vallée de la Loire, le céleri violet de
Tours est d’excellente qualité et re-
commandé pour ses belles cotes
colorées et tres golteuses. Elles se
consomment crues ou cuites, et
sont parfois employées comme

aromatique.

Conseils de cultune

Exposition ensoleillée

Sol profond, riche en matiere organique (légume exigeant en
fertilisation)

Semis

Comme tous les céleris, sa germination est difficile. Les
graines sont photosensibles et ne doivent pas étre recou-
vertes de terre. On peut les faire pré-germer en les pla-
gant entre deux papiers humides pendant une semaine.
Semis précoce en pépiniere au chaud, de février a avril.
Repiquer en mai-juin en pleine terre tous les 30 cm.

Semis possible en ao(it pour une culture sous serre.

Entretien paillage, nécessite beaucoup d’eau mais est sensible
aux exces d’eau.

Récolte de juillet jusqu’en mars (variété résistante au gel)

Descuiption

Plante
Herbacée
Bisannuelle
Feuilles
Vert foncé
Larges
Demi-étalées
Cotes
Pleines
Tendres et cassantes
Vert foncé teintées de
rose violacé

Onigine de la vaniété

Connue depuis le début du
19%™e sigcle, elle est recom-
mandée dans de nombreux
catalogues jusque dans les
années 50. Elle a été re-
trouvée en 2017.

Statut actuet

Variété en cours d’inscrip-
tion au catalogue officiel

Semences commercialisées

Production en maraichage
en développement




