
Courge Sucrine du Berry

Fiche descriptive

URGC – décembre 2025

Intensité de la couleur verte des jeunes fruits  (14)

Au stade fruit de taille d’une orange (5 jours après l’ouverture de la fleur). 

Très faible Faible
(Ponca)

Moyenne Forte
(Sucrine B, 7)

Longueur de la tige principale (3)

Courte Moyenne
Longue

(Sucrine B, 7)

Sources : CRBA, ECPGR, UPOV, société française des cucurbitacées

Longueur des entrenoeuds

(tige entre la 9eme et 10 eme feuille)

Très court Courte Moyenne
(Sucrine B)

Longue

Intensité de la couleur verte de la feuille (6)

Vert jaune
(Ponca)

Vert
(Longue de Nice)

Vert foncé
(Sucrine B, 8)

Plante et feuille

Macules (tâches argentées) sur les feuilles (15)

Absentes (Ponca) Présentes (Sucrine B, 9)

A mesurer en juillet/août, lorsque le fruit est à taille maximale mais 

encore vert et toujours sur le pied

A mesurer en octobre/novembre, lorsque le fruit est mûr et récolté

A mesurer en juin/juillet, lorsqu’il y a des fleurs et des jeunes fruits

Cette fiche descriptive est le résultat de travaux menés par l’URGC

de 2022 à 2025 en coopération et à l’écoute de tous les acteurs de

la variété : jardiniers, maraîchers, restaurateurs et semenciers, mais

également le CRRG des Hauts de France et les experts du GEVES.

Ces travaux ont été financés par le fond Collection et Biodiversité.

Les chiffres entre parenthèses indiquent les correspondances

lorsqu’elles existent avec les références internationales UPOV/

OCVV. Certains degrés d’expressions spécifiques ont été ajoutés ou

adaptés (par exemple pour la couleur, la forme).

Les degrés d’expression qui décrivent la Sucrine du Berry pour

chaque caractère correspondent aux cases remplies en orange et à

la mention (Sucrine B). Lorsque c’est possible, les notes UPOV

associées sont précisées.

Les variétés de référence lorsqu’elles sont connues pour les autres

degrés d’expression sont aussi indiquées (en italique).

A titre d’information complémentaire, des repères sont indiqués

pour savoir quand évaluer les différents caractères :



Degré de découpe des feuilles (5)

Entier ou peu incisé
(Ponca)

Moyennement incisé
(Sucrine B, 2)

Fortement incisé
(ref.)

Sources : CRBA, ECPGR, UPOV, expertise Baptiste Lederer, Christelle Jouy GEVES

Base

Sommet

Profil à la base (24)

En relief
(Trombolino)

Plan
(Sucrine B,2)

Légèrement 

creux
(Tancheese)

Modérément 

déprimé
(Futsu K)

Creux
(Muscade)

Profil au sommet (25)

Déprimé
(Muscade)

Plan
(Sucrine B,2)

Protubérant
(Trombolino d’A)
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Forme du fruit : degré de piriforme

1 2

(Sucrine B)*

3

(Sucrine B)*

4

(Sucrine B)*

5 6

(Butternut)

Fruit

Profondeur des cannelures (28)

Absente à très 

peu profonde 
(Sucrine B, 1)

Peu profonde
(Tancheese)

Moyennement 

profonde
(Futsu K)

Profonde
(Muscade)

*A noter que le ratio Longueur/diamètre maximal est petit : 1,5 environ



Sources : CRBA, ECPGR, UPOV, expertise Baptiste Lederer, Christelle Jouy GEVES
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Couleur majoritaire de l’épiderme du fruit à maturité (31)

Bistre orange sur 

fond vert
(Sucrine B)

Crème
(Sunset)

Jaune
(Aegean gold)

Orange
Orange-marron
(Muscade, Ponca)

Marron
(Hyuaga)

Intensité de la Marbrure (29-30)

Absent ou très Faible
(Sucrine B, 1)

Moyenne
Forte

(Ponca)

Dimension des fruits (31-32-34)

Longueur 

Très court
Court

(Ponca)

Moyen
(Muscade)

Long
(Aegan gold)

Très long 
(L.de Nice)

(Sucrine B, 2 à 

5) 15 à 30 cm

Diamètre maximal (largeur)

Petit
(Ponca)

Moyen
(Plaine de Naples)

Grand
(Muscade)

(Sucrine B,3 à 5) 10 à 15 cm 

Longueur Diamètre maximal

Pruine de l’épiderme (33)
(Poussière blanche sur la peau du fruit)

Présente
(Sucrine B, 1)

Absente

Couleur de la graine (41)

Blanc gris
Crème

(Sucrine B, 1)

Jaune
(Nippon, Nugget)

Marron clair
(Longue de Nice)

Couleur principale de la chair (36)

Crème Jaune
Orange

(Ponca ou 

Tancheese)

Orange vif
(Sucrine B)

Diamètre de la cicatrice pistillaire (florale) (38)

petite
(Trombolino d’A)

Moyenne
(Longue de Nice)

Grande
(Tancheese)

(Sucrine B, 3 à 4), 9 à 13 mm
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